armor cuiszine

la cuisine traditionnelle av service de la collectivité

i

Spaghetti bolognaise (PC)

Patisserie

*f MENU - Ecole Maternelle Pommeuse

Merlu fagon papillote E

Purée

Fromage blanc

Fruit de saison

SEMAINE 36 - DU 4 AU 8 SEPTEMBRE 2023

Concombres vinaigrette

Omelette fromage
Fusilli tricolore

Coulommiers

Saucisson sec*

Aiguillettes de poulet a la créme

Petits pois-carottes

Petit suisse aromatisé

S/P: Roulade de volaille

X plat Fait Mai
[} al alsan

@ Label Rouge

?_ Viande Bovine Frangaise

PR
L?u_ggpmduifs Locaux

@ Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

m MSC Péche Durable

*'. -
vt/ Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc
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SEMAINE 37 - DU 11 AU 15 SEPTEMBRE 2023

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Tomate [y CEuf dur mayonnaise [if}{ Crépe au fromage
Roti de veau marengo Raviolini ricotta et épinards (PC) Filet de merlu a la tomate &=
Poule au pot (PC) &
Pommes vapeur Riz
Fruit de saison
Boursin
Creme dessert chocolat Gateau marbré
‘ Compote de pommes-abricots [

INFORMATIONS:

A\ Plat Fait Maisen m Produit Issue de I'Agriculture Biologique

Salade fleurette: Brisures de chou-fleur, carottes en dés, mdis, cornichons

fffgj Label Rouge MS5C Peche Durable Sauce marengo: Tomates, champignons, oighons, céleri, vin blanc, bouillon
- - de beeuf

o - - - ! -l - hY . . 7 .

l.’{ Viande Bovine Frangaise . Houte Valeur Environnementale Chou blanc a la japonaise: Chou blanc, sésame, soja, sucre roux

Légumes du pot: Pommes de terre, carottes, chou blanc

Qi . 7 i . .
‘0t Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée
— sty S/P: Sans porc
e ra - - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnhement sont faites
Plat Végétarien maison

- Plat contenant du porc
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la cuisine traditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 38 - DU 18 AU 23 SEPTEMBRE 2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

R6ti de dinde aux champignons

Coquillettes

Tomme blanche

Fruit de saison

Tarte aux poireaux

Colin gratiné au fromage

Jardiniére de légumes

Créme dessert vanille

Boulettes beeuf au paprika

Trio de légumes [T

Fromage ovale

Compote pommes-rhubarbes

Carottes rapées [}

Tomate farcie veggie
Riz

Fromage blanc [

A\

_% Plat Fait Maison

g&; Label Rouge

tf: Viande Bovine Frangaise
—

Loay” Produits Locaux
S

\0 Plat Végétarien

ey

MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Produit Issue de I'Agriculture Biclogique

INFORMATIONS:

S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

- Plat contenant du porc
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: Salade coleslaw
Macédoine vinaigrette Paté de volaille
Sauté de dinde a I'estragon : Colin poélé au beurre
9 Omelette basquaise P
Haricots verts persillés g
, P . -
Purée Epinards a la creme
Edam
Mousse au chocolat Fruit de saison
Cookies vanille aux pépites de
N
chocolat g
L piat Fait Mai Produit Tssue de I'Agriculture Biologique /T e -
a al alson AB roaui sS5Ue de griculture tiologique

INFORMATIONS:
@ Label Rouge ES® MSC Peche Durable
?gl Viande Bovine Frangaise

Pty
‘@Spmduifs Locaux

© Plat Végétarien

Salade coleslaw: Chou blanc et carottes rdpés

Haute Valeur Environnementale

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

Appellation d'Origine Protégée maison

-* Plat contenant du porc
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